SAINT MARTIN BRUT
St Martin

METHODE TRADITIONNELLF
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Naam : Saint Martin brut Méthode Traditionnelle
Classificatie : Vin Mousseux de Qualité

Producent : Caves Saint Martin S.A.

Herkomst : Remich - Luxemburg

Druivenras(sen) : Pinot Blanc en Riesling

Type/Karakter : Een sprankelende frisse wijn met mooie zuren

en 1n geur en smaak bloemen en fruit. De wijn
heeft een vol boeket en een rijpe aangename
afdronk.

Wijn/Spijs . Bij feestelijkheden, heerlijk als aperitief, maar
ook zeker bij Fruits de Mer en sea food.

Serveertemperatuur : 8 a 10 graden

Bewaarpotenticel : 2 tot 3 jaar




