CHARLES ELLNER DEMI-SEC

Naam
Classificatie
Producent
Herkomst

Druivenras(sen)

Type/Karakter

Wijn/Spijs

Serveertemperatuur :

Bewaarpotentieel

: a.c. Champagne
: Charles Ellner
: Epernay, Champagne, Frankrijk

. 50% Pinot Meurnier, 20% Pinot Noir,

: Deze half-droge Champagne heeft een strogele

: Bijiedere feestelijke aangelegenheid. Als

. tot ca. 4 jaar
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: Champagne Charles Ellner Qualite demi-sec

30% Chardonnay

kleur. De blend 1s fruitig en goed in balans. In
de neus heeft deze wijn een licht florale geur
met hints van acacia. In de smaak fruitig met frisse

tonen. de wijn is elegant en heeft een aangename
afdronk.
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aperitief, bij schaal- en schelpdieren of
witvleesgerechten.

10° tot 12°C !
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Einbors par Champagne ELLNER S.A. Egamay, France
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